
Brandada de bacalao con gel de tomate y tierra de aceituna
Cod brandade with tomato gel and olive crumble

BKabelja-Brandade mit Tomatengel und Olivenerde

Solomillo de cerdo ibérico confitado con 
chucrut al champagne y manzana verde caramelizada

Confit Iberian pork tenderloin with Champagne sauerkraut and
caramelized green apple

Konfiertes iberisches Schweinefilet mit Champagner-Sauerkraut
und karamellisiertem grünen Apfel

Crêpe con ragout de naranja y albaricoque
Crêpe with orange and apricot ragout
Crêpe mit Orangen-Aprikosen-Ragout

Poke Bowl 
“healthy & vegan food”

+ 8,50€

(+34) 971 666 819 |  reservas@schwaiger.es |  schwaiger.es 

MENÚ DEL DÍA

-  29,50  -

Este establecimiento cumple con lo establecido en el RD 1420/2006 relativo a la prevención de la parasitosis por Anisakis.
Establecimiento con información disponible en materia de alergias e intolerancias. Soliciten información a nuestro personal.
Our restaurant provides information regarding allergies and food intolerances. Kindly request this information from our staff.

Unser Restaurant bietet Informationen über Allergien und Lebensmittelunverträglichkeiten. Bitte erfragen Sie diese Informationen bei unserem Personal.

1 Pan / 1 Bread / 1 Brot
1 Agua / 1 Mineral water / 1 Mineralwasser

10% IVA Incl. / 10% VAT incl.  / 10 % MwSt. Inklusive
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