Menu degustacion
Degustation Menu

Sashimi de gamba roja con mayonesa de
bogavante, vinagreta de citricos y caviar de salmén

Salmonete a la plancha sobre patata Macaire,
hinojo confitado y beurre blanc de azafran

Solomillo de cordero mallorquin con puré de
berenjena ahumada, medallones crujientes de
polenta, chalotas confitadas al vino tinto y jugo de
romero

Camembert trufado con pesto de perejil

Parfait de naranja Canoneta con almendras y
caramelo salado

Marinierter Wolfsbarsch mit Avocado-Terrine,
Wafugelee, Kirschtomaten und Koriander

Lauwarme Jakobsmuscheln auf Pasta Tagliolini
mit Meeresfriichtefond und geschmortem Fenchel

Gratiniertes Kalbsfilet auf einer Variation von
Erbsen mit Schinken, Parisienne-Kartoffeln und
Basilikumschaum

Getruffelter Camembert mit Petersilienpesto

Millefeuille von der Rotwein-Birne mit weiBem
Schokoladeneis

4 platos (sin queso) 75€ (10 % IVA incl.)
5 platos 80€ (10 % IVA incl.)

4 Geriche (ohne Kéise) 75€ (10 % MwSt. inkl.)
5 Geriche 80€ (10 % MwSt. inkl.)

Este menu se servirade 13a15 hy de 19.30 h a 21.30 h.
Precios en Euros/ 10% IVA Incluido.

Dieses MenU wird serviert von 13 bis 15 Uhr uns

von 19.30 bis 21.30. Preise in Euro /10 % MwSt. Inklusive.
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