
Salmón Balik adobado con variación de 
espárragos blancos y canónigos

Sopa de pescado de roca con crema rouille, 
mejillones y langostinos 

Corona de cordero al punto rosado con crema 
de brócoli ahumado, fondant de patata y jus de 
romero

Torta del Casar con apio bola y mantequilla de 
trufa

Terrina de pistacho con fresas Mallorquinas

Marinated Balik salmon with a variation of white 
asparagus and lamb’s lettuce

Rockfish soup with rouille cream, mussels, and 
prawns

Pink-cooked lamb crown with smoked broccoli 
cream, potato fondant and rosemary jus

Torta del Casar cheese with celeriac and truffle 
butter

Pistachio terrine with Mallorcan strawberries

4 platos (sin queso)	 75€ (10 % IVA incl.)
5 platos	 80€ (10 % IVA incl.)
4 courses (without cheese)	 75€ (10 % VAT incl)
5 courses	 80€ (10 % VAT incl.)

Menú degustación
Degustation Menu

Este menú se servira de 13 a 15 h y de 19.30 h a 21.30 h
Precios en Euros/ 10% IVA Incluido.
This menu will be served from 13 to 15 h and from 19.30 to 21.30 h. 
Prices in EURO/ 10 % VAT included


