
Carpaccio de gamba roja con lima y chili

Bacalao negro marinado en miso sobre ensalada 
asiática de zanahoria con sésamo y puré de 
wasabi

Pichón al punto rosado con “Pommes Anna”, 
puré de apio, salsa de madeira y champiñones 
con trufa negra

Torta del Casar con apio bola y mantequilla de 
trufa

Delice de frambuesa con vainilla y sorbete de 
cassis

Red prawn carpaccio with lime and chili

Miso marinated black cod on asian carrot salad 
with sesame and wasabi purée

Pink roasted pigeon with “Pommes Anna”, celery 
purée, madeira sauce with mushrooms and black 
truffle

Torta del Casar cheese with celeriac and truffle 
butter

Raspberry délice with vanilla and cassis sorbet

4 platos (sin queso)	 70€ (10 % IVA incl.)
5 platos	 75€ (10 % IVA incl.)
4 courses (without cheese)	 70€ (10 % VAT incl)
5 courses	 75€ (10 % VAT incl.)

Menú degustación
Degustation Menu

Este menú se servira de 13 a 15 h y de 19.30 ha 21.30 h
Precios en Euros/ 10% IVA Incluido.
This menu will be served from 13 to 15 h and from 19.30 to 21.30 h. 
Prices in EURO/ 10 % VAT included


