Schwai.ger

EntranteS
Vorspeisen

28,50 €

Terrina de higado de pato “Foie gras”

con gelé de vino Oporto, manzana verde,
caramelo salado y Brioche casero
Entenstopfleberterrine “Foie gras

mit Portweingelée, grimem Apfel, Salzkaramell
und hausgemachtem Brioche

16,50 €

Caracoles falsos “langostinos” con salsa bearnesa
y queso alpino gratinado

Falsche Schnecken “Langostinos”

mit Béarnaisesosseund Bergkiise gratiniert

16,50 €

Pasta fina con salsa de vino blanco
Yy queso Parmesano

Feine Nudeln mit Weissweinsosse
und Parmesankise

22,50 €

Gambas sobre rosti con aguacate, albahaca
y mantequilla de lima

Gambas auf Rosti mit Avocado, Basilikum
und Limettenbutter

29,50 €

Ravioli de gamba de Soller en mantequilla ligera
de curryy tomate cherry estofado

Soller Gambas Ravioli in leichter Currybutter
und geschmorten Kirschtomaten

Pan por persona 3,20 €
Brot pro Person 3,20 €

PlatOs principales
Hauptgerichte

34,50 € p.p.

Rodaballo a la sal con pesto de tomate,
beurre blanc de cebollino y pasta de azafran
(para 2 pers)

Steinbutt in der Salzkruste mit Tomaten Pesto,
Schnittlauch Beurre Blanc und Safran-Nudeln
(fiir 2 Personen)

36 €

Lenguado entero con mantequilla de limon

y ensalada de patata crujiente y pepino
Seezunge im ganzen gebraten mit Zitronenbutter
und knusprigem Kartoffel- Gurken Salat

38,50 €

Paletilla de cordero lechal confitada 17h.

con polenta suflada y berenjena ahumada
Milchlammschulter 17St. confiert mit souflierter
Polenta und geriduchertem Auberginepiiree

33,50 € p.p.

Pato joven asado entero con esparragos verdes,
puré de zanahoria y naranja y salsa de naranja
(para 2 personas)

Junge Ente im Ganzen gebraten mit mit grilmem
Spargel, Karotten- Orangen-Piiree und Orangen-
sauce (fiir 2 Personen)

Este establecimiento cumple con lo establecido en el RD 1420/20006 relativo a la prevencion de la parasitosis por Anisakis.
Establecimiento con informacién disponible en materia de alergias e intolerancias alimentarias. Soliciten informacion a nuestro personal.
Unser Restaurant bietet Informationen tiber Allergien und Lebensmittelunvertriglichkeiten. Bitte erfragen Sie diese Informationen bei unserem Personal.



Schwai.ger
Nuevas creaciones

Neue Kreationen
von Stefan BrunnEr

15€

Variacion de hojas de ensalada sobre hummus
de remolacha rojay queso feta

Salatvariation auf Rote-Bete-Hummus

und Fetakiise

21€

Gazpacho de maiz con atin marinado

y aceite de cebollino

Mais- Gazpacho mit mariniertem Thunfisch
und Schnittlauchol

26,50 €

Tartar de ternera sobre terrina crujiente
de patatay crema de cebollino

Tartar vom Rinderfilet auf knuspriger
Kartoffelterrine und Schnittlauchcreme

19,50 €

Steak de coliflor gratinado con Gruyere,

gel de tomate y salsa bearnesa

Steak vom Blumenkohl mit Gruyere gratiniert,
Tomatengel und Béarnaisesofe

35,50 €

Filete de rape con esparragos verdes,

puré de guisantes, jamon Serrano y salsa de sidra
Seeteufelfilet mit gritnem Spargel, Erbsenpiiree,
Serranoschinken und Apfelweinsof3e

39,50 €

Solomillo de Black Angus con foie de pato,
crépe de patata, setas semeji y tuétano
Black Angus Rinderfilet mit Entenstopfleber,
Kartoffelcrépe, Semeji-Pilzen

und Knochenmark

Meni# DegustaCion
DegUstation Menii

Hamachi marinado sobre tartar de tomate
y vinagreta de fruta de la pasion
Marinierter Hamachi auf Tomatentatar
und Passionsfruchtvinaigrette

Vieiras salteadas con achicoria roja caramelizada,
beurre rouge y guisantes tiernos

Gebratene Jakobsmuscheln mit karamellisiertem
Chicorée, Beurre Rouge und jungen Erbsen

Carrillera de ternera blanca estofada con variacion
de coliflor, patata Parisienne y salsa de chalotas
Geschmorte Kalbsbickchen mit Blumenkohlvaria-
tion, Parisienne Kartoffel-Schalottensauce

Queso Stilton marinado en oporto afiejo
con mostaza de higos y pan de frutos secos
Stilton mariniert in altem Portwein

mit Feigensenf und Nussbrot

Flan Bouche de quark con melocoton,
albaricoquey trigo integral

Quarkflan Bouche mit Pfirsich,
Aprikose und Vollkorn

-

4 platos (sin queso) - 70€ (10 % IVA incl.),

5 platos — 75€ (10 % IVA incl.)

4 Gerichte (ohne Kise) - 70€ (10 % MwSt. inkl.),
5 Gerichte — 75€ (10 % MwSt. inkl.)

-

Este menu se servirade13al5h
yde19.30 ha21.30 h

Dieses Menii wird serviert von 13 bis 15 Uhr
und von 19.30 bis 21.30

Precios en Euros / 10% IVA Incluido.
Preise in Euro /10% MwSt. Inklusive.



