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Ensalada de atin rojo con gazpacho de pepino e hinojo
Red tuna salad with cucumber gazpacho and fennel
Salat vom Thunfisch mit Gazpacho von Gurken und Fenchel

Ravioli de alcachofa con jugo de citricos,
sashimi de serrano, anchoas y tomate
Artichoke ravioli with citrus jus, serrano sashimi, anchovies and tomato
Artischockenravioli mit Zitrus-Jus, Serrano-Sashimi, Sardellen und Tomaten

Lomo y paletilla de corzo de verano, topinambur,
arandanos y salsa de pimienta blanca
Loin and shoulder of summer venison, topinambur,
red currant and white pepper sauce
Riicken und Schulter vom Sommer-Reh, Topinambur,
Preiselbeeren mit weifdem Pfeffersosse

Queso Stilton marinado en oporto anejo con peray pan de nueces
Stilton cheese marinated with aged port wine with pear and walnuts bread
Stilton mariniert mit altem Portwein mit Birnen und Walnussbrot

Tiramisu de guindas con pistacho, amarenay helado de café
Tiramisu of sour cherries with pistachio, amarena and coffee ice cream
Tiramisu von Sauerkirschen mit Pistazien, Amarena und Kaffeeeis
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5 platos - 60 (10 % IVA incl.) sin queso - 55 (10 % I'VA incl.)
5 courses — 60 (10 % VAT incl.) without cheese - 55 (10 % VAT incl.)
5 Gerichte - 60 (10 % MwSt. inkl.)ohne Kise - 55 (10 % MwSt. inkl.)
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(+34) 971 6606 819 reservas@schwaiger.es

Este menu se servirade 13 a15 hy de 19.30 a 21.30 h This ment will be served from 13 to 15 h and from 19.30 to 21.30 h
Dieses Menii wird serviert von 13 bis 15 Uhr und von 19.30 bis 21.30



