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11,50 
Ensalada de cogollos con humus, 

pepinos de jardín, tomate cherry y salsa ravigote
Salatherzen mit Hummus, 

Gartengurken, Kirschtomaten und Ravigotesauce

18,00 
Salmón adobado en casa con crema de rábano,
salsa de mostaza de eneldo y patata marinada 

Hausegebeitzer Lachs mit Radieschcreme,
Dillsenf-Sosse und marinierte Kartoffel

19,50
Gambas sobre rösti con aguacate, albahaca 

y mantequilla de lima
Gambas auf Rösti mit Avocado, Basilikum 

und Limettenbutter

26,50 
Terrina de hígado de pato  “Foie gras” con gelé

de oporto blanco, manzana y crujiente de pimienta
Terrine von der Entenstopfleber mit weissem 

Portweingelee, Apfel und Pfefferhippen

26,00 
Tartar de ternera con tarta fina y crema de cebollino

Tartar von Rinderfilet mit knuspriger Tarte 
und Schnittlauchcreme

*Todas nuestras entradas se pueden compartir.
 *Alle Vorspeisen sind auch ideal zum Teilen.

Pan por persona 2,90 Brot pro Person 2,90

12,50
Sopa cremosa de espárragos blancos con cebollino

Cremige weiße Spargelsuppe mit Schnittlauch

12,50
Patatas fritas à la Schwaiger con salsa bearnesa,

tomate y  queso gruyere
Pommes à la Schwaiger mit Sauce Béarnaise, 

Tomate, Gruyére Käse

16,50
Pasta fina con salsa de vino blanco 

y queso Parmesano
Feine Nudeln mit Weissweinsosse 

und Parmesankässe

1/2. 16,00 / 22,00
Espárragos blancos con salsa holandesa

y patatas Strindberg
Weiße Spargelstangen mit Hollandaisesosse

und Strindberg-Kartoffeln

29,50
Ravioli de gambas de Sóller,

tomate Kumato y salsa de albahaca
Sóller Gambas Ravioli, Kumato Tomato

und Basilikumsosse

Este establecimiento cumple con lo establecido en el RD 1420/2006 relativo a la prevención de la parasitosis por Anisakis.
Establecimiento con información disponible en materia de alergias e intolerancias alimentarias. Soliciten información a nuestro personal. 

Our restaurant provides information regarding allergies and food intolerances. Kindly request this information from our staff.

g r a c i a s  V i e 
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24,00 
Espárragos verdes en crosta de sal

con crepes de patata y salsa Holandesa
(Con jamón ibérico ++11,00)  

Grüner Spargel in Salzkruste gebacken
mit Kartoffel-Crepes und Hollandische sosse

(Mit Iberischem Schinken ++11,00) 

32,00 p.p
Rodaballo a la sal con pesto de tomate, 

beurre blanc de cebollino y pasta al azafrán 
(para 2 pers)

Steinbutt in der Salzkruste mit Tomaten Pesto,
Schnittlauch Beurre Blanc und Safran-Nudeln

( für 2 Personen)

29,50 
Filete de lubina con tomate, albahaca 

y emulsión de mantequilla tostada
Filet vom Seewolf mit Tomaten, Basilikum 

und Emulsion von brauner Butter

36,00
Lenguado entero con mantequilla

de limón y rollitos de alcaparras
Seezunge im ganzen gebraten 

mit Zitronenbutter und Kapernröllchen

28,50
Costilla corta de ternera mallorquina estofada 32h 

con puré de patata asada
Kurze Rippe vom mallorquinischen Rind 32st geschmort 

mit Bratkartoffelpüree

29,50 p.p
Pato joven asado entero con jugo de Madeira 

y tartaleta de hojaldre y patata
(para 2 pers)

Junge Ente im Ganzen gebraten mit Madeira-Jüs,
und Kartoffel-Blätterteig -Tarte

(für 2 Personen) 

38,50
Solomillo de ternera con crema de espinaca,

hígado de pato y salsa de trufa 
Rinderfilet mit Spinatcreme, Entenstopfleber

und Trüffelsosse
Precios en Euros / 10% IVA Incluido. 
Preise in Euro / 10% MwSt. Inklusive. 

5 platos – 60 (10 % IVA incl.)
 sin queso – 55 (10 % IVA incl.)
5 Gerichte – 60 (10 % VAT incl.)
ohne Käse – 55 (10 % VAT incl.)

Este menú se servirà de 13 a 15 h
y de 19.30 a 21.30 h

Dieses Menü wird serviert von 13 bis 15 Uhr 
und von 19.30 bis 21.30

Hamachi adobado sobre ensalada
de judías verdes y salsa de atún

Gebeizte Gelbflossenmakrele auf grünem
Bohnensalat und Thunfischsosse

Vieiras salteadas sobre crema de tortilla
y salsa de espinacas

Gebratene Jakobsmuschel auf Tortillacreme
und Spinatsosse

Solomillo de ternera blanca gratinado con coliflor,
tarta de patata crujiente y salsa de Madeira 

Gratiniertes Kalbsfilet mit Blumenkohl,
knuspriger Kartoffeltart und Madeirasosse

Queso Stilton marinado en oporto añejo
con pera y pan de nueces

Stilton mariniert mit altem Portwein
mit Birnen und Walnussbrot

Carpaccio de fresas mallorquinas con crema
de fruta de la pasión y helado de vainilla
Mallorquinisches Erdbeer-Carpaccio mit 

Passionsfruchtcreme und Vanilleeis


